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Apéritifs et cocktails

Chaud :

Assortiments de cocktails chauds.
Biscuits sables au parmesan.
Chou farci jambon Comté.

Chou farci Homard sauce Bisque.
Cake au jambon et gruyere Suisse
(+/- 10 tranches).

Mini panzerotte.

Froid :

Macaron salé : figue, chévre, thym.
Macaron sale : foie gras, pommes.
Mini brioche foie gras, figues.

Mini galette scandinave a la mousse
de saumon fume.

Entrees froi

Fleur de saumon fumé extra doux d'Ecosse et son coeur de

mousse a |'Elbot fume au citron vert. Petites crudités
hivernales. Creme au raifort. Pain toast a griller.

1,50€/P.
8e/200gr
1,60€P.
2,30€/P.
7€/P.

1,70€/P.
1,90€/P.

1,90€/P.
4€/P.

3€/P.

19€

Medaillon de foie gras de canard au Torchon "Upignac" gelée a
la poire William et sa compotée de poires Belle Héléne. Mini

+ canele facon Baba-poires. Pain brioche.

Demi Homard canadien de 60ogr en Belle Vue. Salade variée.
Demi tomate farcie au crabe. Demi tomate brunoise de

légumes/scampis. Crudites, sauce tartare et mayonnaise

' Nantua-Whisky.

21€

29€
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Filet de Saumon rose Entier sans aréte enBelle Vue décore. |

Crudites de saison, demi ceuf. Duo de sauce mayonnaise et
cocktail. Nombreux décors (+/- 8 personnes).

Potages

Creme Argenteuil et ses pointes d'asperges vertes.

La traditionnelle Bisque de Homard flambée a l'Armagnac
avec de beaux morceaux de homard. (+/-1L. pour 3 pers).

=
Entrées chaudes

Croquette au fromage d'Orval (Fraiche).
Croquette crevettes grises maison citron (fraiche].

Quiche a la fondue Savoyarde, oignons carameélise,
pommes de terre et jambon des Alpes.

Coquille feuilletée et gratinée aux noix de St Jacques.

Brunoise de legumes. Sauce créemeuse a la vanille Bourbon et

ses copeaux de parmesan.

Charlotte de filets de cailles et son cceur de foie gras. Ravioles

truffées. Sauce a la creme de chataignes.

Y

; Trou Normand

Coupe de sorbet Limoncello.
Coupe de sorbet fruits rouges (sans alcool).
Coupe de sorbet Aperol Spritz. '

Coupe de sorbet cerises Kirsch. = ﬁ

130€

10¢/L.

19€/L.

4,50€/P.

186';{

19€

8€
8e |
8€
8€




Grosses piéces

Roulé de chapon label Rouge farci de foie gras, pommes,
chataignes et pain d'épices. Mini pomme a la créme brtilée,

1/2 poire au vin chaud. Sauce du Pére Noél. Déme de

pommes de terre a la créme de marrons. | 24€

Meédaillons de lotte et ses gambas flambés au Grand Marnier.
Meéli-melo de legumes, asperges et grappe de tomates cerises.

Sauce creme aux zestes d'oranges. Timbale de risotto cremeux

aux pistdches.. 26€

Filet de biche mariné au Gevrey Chambertin. Purée de
patate douce aux épices de Noél et canneberge. 1/2 poire a
la liqueur de cuberdons. Sauce Grand Veneur. Pomme

amandine et son cceur de figues. 27€
Desserts
Tartelette passion coco meringuee 7€
Crepes Suzette flambées au Grand Marnier =N 7€
Galettes de Blaugies (Boite de 24 pieces) : i S 15€
; Fromages

Plateau de fomages assortiment en apres repas avec ses
douces garmtures et pet:ts pams {110 gr par personne).

11€/Pers.
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Creme de tomates boulettes.

Soufflé au fromage.

Donuts de poulet, carottes, potato star.
Mousse au chocolat.

Buffet raclette 1/2 roue; 1/4 de roue mais aussi en
tranches ( Suisse, Francaise,...).

Menu enfant

20 € /Pers.

Large choix de variétés pour les tranches de
raclette { + de 10 variétes). Assortiment de
charcuteries, crudités variéees, pommes de terre
grenailles, pains et sauces.

Nous mettons a votre disposition l'appareil 1/2
ou 1/4 de roue. Attention nombre limité et
caution demandée de 50¢€ en liquide l'appareil.

; T
Pains surprise %U% _
i’qiln charcuteries/fromages '5d -
triangles '
Pain Italien 50 triangles 36 €
Pain Poisson 50 triangles 38 €

Pain de ferme 30 minis 40 €
sandwichs (Ch/Fr/Poisson]. ~(

23 €/Pers.

60€




Paniers garnis a la demande avec des produits raffinés.

Grand choix de champagnes : Chant d'Eole, Ruffus et Mont des
Anges. |
Grand choix de vins et apéritifs. Foie gras d'oie et canard.

Grand choix d'alcools originaux (Jack Daniel's, Gin de Binche, Gin
et Elixir de Maredsous, Gin Panda, Eau de Villée, Rhum
Martinique, Sortilege du Canada, grande Chartreuse, Don
Papa,...)

Grand choix de Tapas. Un rayon de charcuteries fines et fromages
variés vous y attend.... |
Retrouvez-nous sur la page Facebook :
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POUR MIEUX VOUS SERVIR

VEUILLEZ PASSER VOS COMMANDES

A"f'Eﬂf‘f‘PS UNIQUEMENT

e 65 63 30.74
Noél : jusquiau jeudi 19 decembre.
Nouvel an : jusqulau jeudi 26 décembre.

Le mard: 24 et mardl 31 de 10[1 a 17h
et le mercredi 25 de 10 h a 12h30.
Merci de votre confiance. |
Pour un ‘enlévement rapide, n'hesitez pas a payer vos commandes a
! la reservatlon Merci
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42,

place Verte - 7370 DOUR - Tél. 066.63.30.74

celui-ci. Merci.

Bon de commande a pré-remplir et
téléphoner ou passer en magasin pour vous
octroyer un numéro de bon et un double de

Noé&l commande a retirer:24/12: 10 h & 17h30, le 25/12 : de 10h 3 12h30, Nouvel an a retirer : 31/12 de 10 h 4 17h30

Divers :
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P.U NOMBRE TOTAL
APERITIFS N o Euros Cents
CHAUDS
1|Assortiment de cocktails chauds 1,50€
2|Biscuits sablés au parmesan (200gr) 8,00 €
3|Chou farci jambon/Comté 1,60€
4{Chou farci Homard sauce Bisque 2,30€
5|Cake au jambon et gruyere Suisse 7,00 €
6{Mini panzerotte 1,70 €
FROIDS
7|Macaron salé figue chevre thym 1,90€
8|Macaron foie gras pommes 1,90 €
9|Mini brioche foie gras/figues 4,00€
10{Mini galette scandinave a la mousse de saumon fumé 3,00€
ENTREES FROIDES A R Y
11|Fleur de Saumon fumé extra doux d'Ecosse et son cceur de mousse d'Elbot 19,00€ o
12|Médaillon de foie gras de canard au torchon "Upignac" 21,00 €
13|Demi Homard canadien de 600gr en belle vue 29,00€
14|Filet de saumon rose Entier sans arétes en Belle Vue 130,00 € Sl
POTAGES —_aOaO,O,sOOOOOOO,O,O,O,s:
15|Créme Argenteuil et ses pointes d'asperges vertes 10,00 € : e
16|Bisque de Homard flambée au Jack Daniel's 19,00 € I
ENTREES CHAUDES OO
17|Croquette de fromage d'Orval 3,50€ | B
18|Croquette de crevettes grises maison-citron 4,50 €
19|Quiche a la fondue Sovoyarde 9,00 €
20|Coquille feuilletée et gratinée aux nois de St Jacques 13,00 €
21|Charlotte de filets de cailles et son cceur de foie gras. 19,00 € RS R
GROSSES PIECES OO
22|Roulé de chapon label Rouge 24,00 € SR
23{Médaillon de lotte et ses gambas flambés 26,00 €
24|Filet de biche mariné au Gevrey Chambertin 27,00 €
25 BUFFET RACLETTE (minimum 4 personnes) 23,00€
26 : TROU NORMAND Nombre : 8,00 €
27 u des enfan 20,00 €
28 PLATEAU FROMAGE (110gr/p) (Minimum 4 personnes) 11,00 €
29|Pain charcuteries fromages 50 triangles 36,00 €
30|Pain ltalien 50 triangles 38,00 €
31|Pain poissons 50 triangles 40,00 €
32|Pain 30 minis sandwichs Charcuterie/fromage/poisson 60,00 €
TOTAL
* Coupe Limoncello *Coupe fruits rouges * Coupe Aperol* Coupe Cerises Kirsch
ACOMPTE
ESP - BAN

SOLDE A PAYER




